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Symbole dla użytkownika

Przed rozpoczęciem użytkowania produktu należy zapoznać się z niniejszą instrukcją.

Ten symbol stanowi ostrzeżenie przed zagrożeniem życia lub zdrowia.

Ten symbol stanowi ostrzeżenie przed ryzykiem urazów lub uszkodzenia produktu.

Przed zastosowaniem produktu należy uważnie przeczytać instrukcje użytkowania pro-
duktu. W ten sposób można uniknąć niewłaściwego stosowania i uszkodzenia urządzenia, 
które może stanowić podstawę unieważnienia gwarancji.

1.  PRZEZNACZENIE SYSTEMU POJEMNIKÓW STERYLIZACYJNYCH CHM 5

2.  ELEMENTY SKŁADOWE SYSTEMU POJEMNIKÓW STERYLIZACYJNYCH CHM 5

2.1.  Korpus kontenera sterylizacyjnego 6

2.2.  Perforowana pokrywa kontenera sterylizacyjnego 6

2.3.  Filtr papierowy jednorazowego użytku 6

3. KONSERWACJA I KONTROLA 7

4. CZYSZCZENIE I DEZYNFEKCJA 10

4.1.  Demontaż komponentów przed czyszczeniem 11

4.2. Proces czyszczenia i dezynfekcji 12

4.2.1  Metoda ręczna z czyszczeniem ultradźwiękowym 12
4.2.2  Metoda automatyczna z użyciem myjni – dezynfektora. 14

5. STERYLIZACJA 14

6. TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE 15

7. WARUNKI PRZECHOWYWANIA POJEMNIKÓW STERYLIZACYJNYCH 15

8. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW 16





55ChM sp. z o.o.,  Lewickie 3b,  16-061 Juchnowiec Kościelny,  POLSKA
tel. +48 85 86 86 100 fax +48 85 86 86 101 e-mail: chm@chm.eu

PL

1.  PRZEZNACZENIE SYSTEMU POJEMNIKÓW STERYLIZACYJNYCH CHM

Przed użyciem produktu, należy zapoznać się z niniejszą instrukcją oraz przechowywać ją 
w miejscu dostępnym dla wszystkich użytkowników systemu kontenerów sterylizacyjnych 
ChM.

System pojemników sterylizacyjnych ChM jest przeznaczony do przenoszenia, pakowania, sterylizacji 
i przechowywania (przed i po sterylizacji) wyrobów medycznych firmy ChM i przewidzianych do stosowania 
w warunkach aseptycznych. 
System pojemników sterylizacyjnych służy do próżniowej sterylizacji parowej (parą wodną w nadciśnieniu)
umieszczonych w nich zestawów narzędziowych i implantacyjnych.
System pojemników sterylizacyjnych ChM należy stosować w oparciu o niniejszą instrukcję. Należy 
bezwzględnie przestrzegać podanych tu zasad bezpiecznego użytkowania i konserwacji produktu. 
Uszkodzone, zużyte oraz przeterminowane elementy należy niezwłocznie wymienić na nowe, oryginalne. 
Systemy pojemników sterylizacyjnych ChM wraz ze wszystkimi akcesoriami mogą być stosowane wyłącznie 
przez doświadczonych i odpowiednio wykwalifikowanych użytkowników. Instrukcję użytkowania 
przechowywać w miejscu dostępnym dla personelu.   

Nie wolno sterylizować pojemników sterylizacyjnych ChM w sterylizatorach z odpowietrzaniem 
grawitacyjnym.

2.  ELEMENTY SKŁADOWE SYSTEMU POJEMNIKÓW 
STERYLIZACYJNYCH CHM

1) Korpus pojemnika
2) Perforowana pokrywa pojemnika 

(do systemów filtrów papierowych)
3) Uchwyt
4) Okno/miejsce na etykiete
5) Klamra blokująca pokrywę
6) Elastyczny mechanizm 

blokady pokrywy
7) Silikonowa uszczelka pokrywy
8) Filtr papierowy
9) Uchwyt filtra
10) Mechanizm zatrzaskowy filtra

Opis

STERYLIZACYJNYCH CHM

9
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7

5

6

3

4
1

8
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2.1.  KORPUS KONTENERA STERYLIZACYJNEGO

N i e p e r f o r o w a n e  k o r p u s y  k o n t e n e r ó w 
sterylizacyjnych, używane w procesie sterylizacji, 
muszą być kompletowane z perforowanymi 
pokrywami. Nieperforowany korpus kontenera 
wraz z nieperforowaną pokrywą służą wyłącznie 
do celów transportowych.

2.2.  PERFOROWANA POKRYWA 
KONTENERA STERYLIZACYJNEGO

2.3.  FILTR PAPIEROWY JEDNORAZOWEGO 
UŻYTKU

Elementy jednorazowego użytku 
należy bezwzględnie wymienić 
przed każdym cyklem sterylizacji.

Systemy pojemników sterylizacyjnych ChM (korpus oraz pokrywę kontenera) wykonano ze stopu aluminium. 
Aluminium poprzez elektrochemiczną obróbkę powierzchni (utlenianie anodowe) wytwarza odporną 
powłokę tlenkową, która może być barwiona lub mieć barwę naturalną (barwa srebrzystoszara).
Wyroby wykonane z anodowanego aluminium wykazują dobrą odporność na korozję, jednak należy unikać 
kontaktu z silnie alkalicznymi środkami czyszczącymi i dezynfekującymi oraz roztworami zawierającymi 
jod lub pewne sole metali, gdyż w tych warunkach dochodzi do ingerencji chemicznej na obrobionej 
powierzchni aluminiowej, a następnie do jej uszkodzenia i/lub zniszczenia.
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3. KONSERWACJA I KONTROLA

Przed każdym użyciem (procesem sterylizacji) pojemników sterylizacyjnych należy 
zawsze sprawdzić następujące elementy systemu: 

a) Stan uszczelki w pokrywie kontenera,
b) System zamykania pojemnika,
c) Uszczelki uchwytu filtra,
d) Filtr papierowy jednorazowego użytku.

3.a)  Kontrola stanu uszczelki w pokrywie kontenera

Ewentualny brak lub uszkodzenie mechaniczne uszczelki w pokrywie kontenera (np. deformacja, rozcięcie, 
rozdarcie) jaki również uszkodzenie korpusu kontenera lub pokrywy w obrębie łączenia tych elementów 
(pęknięcie lub wygięcie blachy) może mieć bezpośredni wpływ na skuteczność procesu sterylizacji i na 
utrzymanie bariery sterylnej przez okres przechowywania do momentu użycia. W razie zaobserwowania 
uszkodzeń któregokolwiek z wyżej opisanych elementów, należy bezwzględnie zabezpieczyć 
kontener przed ponownym użyciem i skontaktować się z przedstawicielem firmy ChM celem ustalenia 
dalszego postępowania.
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WYMIANA USZCZELKI (opcjonalnie). 

Kolejność czynności jakie należy wykonać w razie konieczności wymiany uszczelki pokrywy 
kontenera sterylizacyjnego:

• zdjąć uszkodzoną uszczelkę z pokrywy, 
• użyć środka z alkoholem do czyszczenia powierzchni rowka, aby usunąć klej silikonowy oraz pozostałości 

zużytej uszczelki,
• nałożyć klej silikonowy do wyczyszczonego rowka pokrywy, 

Do mocowania uszczelek zalecamy stosowanie kleju silikonowego Henkel Sista®

• upewnić się, że nowa uszczelka jest wolna od zanieczyszczeń na powierzchni styku,
• dobrać uszczelkę odpowiadającą wymiarom podanym w Tabeli 1 i umieścić ją w rowku (płaską 

powierzchnią do góry) pokrywy, 
• pozostawić na 12 godzin do wyschnięcia. Po wyschnięciu wymiana jest zakończona.

Rozmiar pokrywy Nazwa Długość uszczelki Numer 
katalogowy

Silikonowa uszczelka 
do pokryw 1/1 158 cm K3-955

Silikonowa uszczelka 
do pokryw 1/2 101 cm K3-953  

Tabela 1. Dobór uszczelki do pokrywy kontenera

3.b) Kontrola systemu zamykania pojemnika

 Przed każdą sterylizacją należy sprawdzić działanie systemu zamykania pojemnika sterylizacyjnego. Umieścić 
pokrywę na kontenerze. Zapiąć klamry blokujące pokrywę na zatrzaskach w korpusie kontenera. Upewnić 
się, że pokrywa szczelnie przylega do korpusu kontenera i nie przesuwa się po nim.
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Klamry blokujące zapinać jednocześnie po obu stronach pokrywy kontenera. Nierównomierne przyłożenie 
siły po obu stronach pokrywy może spowodować, że zatrzask nie zostanie prawidłowo zamknięty, 
a uszczelnienie nie będzie pewne. Wiąże się to z nieprawidłowym procesem sterylizacji.

Jeśli system zamykania pojemnika sterylizacyjnego nie działa poprawnie, taki pojemnik nie może być 
użyty w procesie sterylizacji.

3.c)  Kontrola uszczelki uchwytu filtra

Przed każdą sterylizacją należy sprawdzić, czy uchwyty filtrów systemów pojemników sterylizacyjnych 
z mechanizmem filtra działają prawidłowo.

Jak pokazano na rysunku powyżej, demontuje się uchwyt filtra z pokrywy poprzez przyciśnięcie zatrzasku.
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Należy sprawdzić uszczelki na wewnętrznych 
krawędziach uchwytu fi ltra.  Nie używaj 
uchwytów f i l trów z uszkodzonymi lub 
zdeformowanymi uszczelkami.

Uszczelka uchwytu filtra

Przycisnąć palcem przycisk, do usłyszenia dźwięku 
„kliknięcia”. Spróbować manualnie obrócić uchwyt 
filtra. Jeśli uchwyt filtra nie obraca się, mechanizm 
jest prawidłowo zamontowany.

3.d)  Kontrola filtra papierowego jednorazowego 
użytku

 Filtry jednorazowe (filtr papierowy) należy wymieniać 
przed każdym cyklem sterylizacji. Filtry jednorazowe 
muszą być czyste, suche i wolne od ciał obcych, nie 
mogą być zużyte, przeterminowane lub uszkodzone.

4. CZYSZCZENIE I DEZYNFEKCJA

Przed czyszczeniem pojemników sterylizacyjnych należy usunąć z ich wnętrza statyw(-y)
z wyrobami medycznymi.
Wyroby wykonane z aluminium z obrobioną powierzchnią wykazują dobrą odporność na korozję, jednak 
należy unikać kontaktu z silnie alkalicznymi środkami czyszczącymi i dezynfekującymi oraz roztworami 
zawierającymi jod lub pewne sole metali, gdyż w tych warunkach dochodzi do ingerencji chemicznej na 
obrobionej powierzchni aluminiowej.
Dokładne czyszczenie jest procesem złożonym, którego powodzenie zależy między innymi od: jakości 
wody, ilości i rodzaju środka myjącego, metody czyszczenia (ręcznej, automatycznej), dokładności 
płukania i suszenia, prawidłowego przygotowania wyrobu, czasu, temperatury oraz staranności osoby 
odpowiedzialnej za przebieg czyszczenia, itp.
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Placówka szpitalna pozostaje odpowiedzialna za skuteczność przeprowadzenia przez nią procesów 
czyszczenia, pakowania i sterylizacji z użyciem posiadanego sprzętu, materiałów oraz odpowiednio 
przeszkolonego personelu.

Bezpośrednio po użyciu należy usunąć z powierzchni kontenerów sterylizacyjnych krew i inne 
zanieczyszczenia za pomocą ściereczek jednorazowych lub ręczników papierowych. Dodatkowo zalecane 
jest płukanie pod bieżącą wodą lub umieszczenie kontenerów sterylizacyjnych w wodnym roztworze 
środka dezynfekującego. Nie wolno dopuścić do zaschnięcia krwi, tkanek, płynów ustrojowych i innych 
zanieczyszczeń biologicznych na powierzchni kontenerów sterylizacyjnych.

Przygotowanie do czyszczenia i dezynfekcji (dla wszystkich metod).

Użyte kontenery sterylizacyjne należy poddać reprocesowaniu tak szybko jak to jest możliwe.
Przed przystąpieniem do czyszczenia należy rozmontować komponenty kontenerów sterylizacyjnych 
w oparciu o punkt 4.1.
Płukać bieżącą wodą i usunąć zabrudzenia powierzchni używając ściereczek jednorazowych, ręczników 
papierowych lub szczotek wykonanych z tworzyw sztucznych (zalecane są szczotki nylonowe). Szczególną 
uwagę należy zwrócić na otwory i miejsca trudnodostępne. Wyroby mocno zabrudzone namoczyć 
w wodnym roztworze środka myjącego lub myjąco-dezynfekującego, np. neodisher® MediClean forte, 
o temperaturze 40+/-2 °C i wartości pH 10,4 - 10,8 (należy postępować zgodnie z informacjami zawartymi 
w instrukcji opracowanej przez producenta danego środka, odnośnie temperatury, stężenia, czasu ekspozycji 
i jakości wody).

Zabrania się stosowania szczotek metalowych i wykonanych z włosia oraz materiałów, które 
mogłyby spowodować uszkodzenie powierzchni wyrobu.

4.1.  DEMONTAŻ KOMPONENTÓW PRZED 
CZYSZCZENIEM

Usuń wszystkie możliwe do zdjęcia części 
pojemnika przed czyszczeniem.

• Zdejmij pokrywę z kontenera,

• Usuń papierowe etykiety i metalowe plakietki 
z kontenera,
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• Wyjmij uchwyty filtrów i filtry z pokrywy 
kontenera sterylizacyjnego.

4.2. PROCES CZYSZCZENIA I DEZYNFEKCJI

Niniejsza instrukcja zawiera opis dwóch zwalidowanych przez firmę ChM metod czyszczenia 
i dezynfekcji: ręczną z czyszczeniem ultradźwiękowym oraz metodę automatyczną. Zaleca się używanie 
zautomatyzowanych procedur czyszczenia i dezynfekcji (w myjni-dezynfektorze).
Wybrane z dostępnych na rynku środki myjące i dezynfekujące powinny być odpowiednie i zatwierdzone 
do użycia z wyrobami medycznymi. Należy postępować zgodnie z instrukcjami i zastrzeżeniami podanymi 
przez producentów takich środków. Zaleca się stosowanie wodnych roztworów środków myjących 
i dezynfekujących o wartości pH pomiędzy 10,4 a 10,8. Firma ChM stosowała następujące materiały 
eksploatacyjne podczas procesu walidacji opisywanych zaleceń dotyczących czyszczenia i dezynfekcji. 
Dopuszcza się stosowanie innych niż wymienione, dostępnych materiałów eksploatacyjnych, które mogą 
również dawać porównywalny efekt:

a) Środek myjący – Dr.Weigert (producent) neodisher® MediClean forte (nazwa środka myjącego);

b) Środek dezynfekujący – Dr.Weigert (producent) neodisher® SeptoActive (nazwa środka dezynfekującego).

Aby zapobiec uszkodzeniom wyrobu (wżerom, rdzy, odbarwieniom), nie używać agresywnych środków 
czyszczących (NaOH, NaOCl), roztworów soli oraz nieodpowiednich środków myjących.
Tam gdzie to możliwe, do płukania wyrobów zaleca się używanie wody zdemineralizowanej w celu uniknięcia 
powstawania śladów i plam wywołanych przez chlorki i inne związki znajdujące się w zwykłej wodzie.

4.2.1  METODA RĘCZNA Z CZYSZCZENIEM ULTRADŹWIĘKOWYM

W pierwszej kolejności należy zdemontować wszystkie możliwe do zdemontowania części pojemnika (patrz 
punkt 4.1). Wyposażenie i środki: urządzenie do czyszczenia ultradźwiękowego, miękkie, niepozostawiające 
włókien tkaniny, szczotki z tworzyw sztucznych, strzykawki, wodny roztwór środka myjącego.
Czyszczenie ręczne: wstępne czyszczenie ręczne musi być zastosowane przed przeprowadzeniem mycia 
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ultradźwiękowego. 
a) Płukać wyrób pod bieżącą wodą do momentu kiedy będzie wizualnie czysty, największe zabrudzenia usunąć 

za pomocą szczotek wykonanych z tworzyw sztucznych. 

b) Wyrób poddać moczeniu przez co najmniej 10 minut w wodnym roztworze środka myjącego o temperaturze 

40+/-2 °C i wartości pH 10,4.- 10,8 (należy postępować zgodnie z informacjami zawartymi w instrukcji 

opracowanej przez producenta danego środka, odnośnie temperatury, stężenia, czasu ekspozycji i jakości 

wody). 

c) Wyrób płukać zimną wodą przez co najmniej 2 minuty, zwracając szczególna uwagę na otwory i inne trudno 

dostępne miejsca.

d) Przygotować świeży roztwór środka myjącego. Dokładnie wyszorować/oczyścić powierzchnie oraz szczeliny 

wyrobu. Do czyszczenia otworów należy użyć odpowiednich do tego szczotek. Wyrób czyścić zanurzony 

w roztworze. 

e) Dokładnie wypłukać wyrób pod ciepłą bieżącą wodą przez co najmniej 2 minuty, zwracając szczególną uwagę 

na dokładne wypłukanie szczelin, zawiasów i przegubów. Podczas płukania użyć szczotek czyszczących, 

którymi należy wykonywać wielokrotne ruchy posuwisto-zwrotne na powierzchni wyrobu. 

f) Wzrokowo skontrolować całą powierzchnię wyrobu dla zapewnienia, że usunięto wszystkie zanieczyszczenia. 

Powtarzać etapy opisane w podpunktach a-f aż na wyrobie nie będzie już widocznych zabrudzeń.

g) Mycie ultradźwiękowe: przygotować wodny roztwór środka myjącego o temperaturze 40+/-2 °C i wartości pH 

10,4 - 10,8 (należy postępować zgodnie z informacjami zawartymi w instrukcji opracowanej przez producenta 

danego środka, odnośnie temperatury, stężenia, czasu ekspozycji i jakości wody).

h) Wyrób całkowicie zanurzyć w wodnym roztworze środka myjącego i poddać czyszczeniu ultradźwiękowemu 

przez 15 minut. 

i) Wyrób starannie wypłukać wodą zdemineralizowaną, zwracając szczególną uwagę na otwory i miejsca 

trudnodostępne. 

j) Wzrokowo skontrolować całą powierzchnię wyrobu dla zapewnienia, że usunięto wszystkie zanieczyszczenia. 

Powtarzać etapy opisane w podpunktach c-j aż na wyrobie nie będzie już widocznych zabrudzeń. 

Wykonać końcowe płukanie urządzenia wodą zdemineralizowaną.

Wyrób starannie wysuszyć jednorazową, miękką, niepozostawiającą włókien tkaniną lub 
sprężonym powietrzem.
Przygotować wodny roztwór środka dezynfekującego o temperaturze 20+/-2 °C, stosując 20g środka na 
1 litr wody. Wyrób całkowicie zanurzyć w roztworze, czas ekspozycji 15 minut (należy postępować zgodnie 
z informacjami zawartymi w instrukcji opracowanej przez producenta danego środka, odnośnie temperatury, 
stężenia, czasu ekspozycji i jakość wody). Po upływie czasu ekspozycji wyrób starannie wypłukać wodą 
zdemineralizowaną, zwracając szczególną uwagę na otwory i miejsca trudnodostępne. Wyrób starannie 
wysuszyć. Zalecane jest suszenie w suszarce, w temperaturze z zakresu od 90°C do 110°C, czas 60 min. 
Wzrokowo skontrolować całą powierzchnię wyrobu.

Aby usunąć duże zanieczyszczenia podczas mycia wstępnego, nie należy stosować 
narzędzi czyszczących, które mogą spowodować zarysowania powierzchni. Należy używać 
szczotek z miękkim włosiem. Zarysowania występujące na powierzchni pojemnika mogą 
spowodować uszkodzenie anodowanej powierzchni wyrobu.
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4.2.2  METODA AUTOMATYCZNA Z UŻYCIEM MYJNI – DEZYNFEKTORA.

Mechaniczne mycie pojemnika do sterylizacji jest zalecane tylko wtedy, gdy myjnia-
dezynfektor wyposażona jest w specjalny program do pojemników aluminiowych.

Mycie w myjni – dezynfektorze musi być poprzedzone czyszczeniem ręcznym z myciem ultradźwiękowym, 
wg procedury opisanej w podpunktach a-j ustępu 4.2.1. Przed przystąpieniem do czyszczenia mechanicznego 
należy dokonać demontażu komponentów pojemnika sterylizacyjnego (patrz punkt 4.1). Wyposażenie 
i środki: myjnia-dezynfektor, wodny roztwór środka myjącego.

UWAGA: Sprzęt do mycia/dezynfekcji powinien spełniać wymogi określone w normie 
ISO 15883. Mycie w myjni-dezynfektorze należy przeprowadzić zgodnie z wewnątrz-
szpitalnymi procedurami postępowania oraz zaleceniami producenta danego urządzenia 
myjąco-dezynfekującego, a także zgodnie z instrukcją stosowania danego środka 
myjącego opracowaną przez jego producenta.

Wyrób poddać myciu maszynowemu w myjni-dezynfektorze stosując następujące parametry cyklu: (1) - 
mycie wstępne w zimnej wodzie wodociągowej, czas 2min; (2) - mycie w wodnym roztworze środka myjącego 
w temperaturze 55+/-2 °C i wartości pH 10,4 - 10,8, czas 10 min; (3) - płukanie w wodzie zdemineralizowanej, 
czas 2min; (4) - dezynfekcja termiczna w wodzie zdemineralizowanej o temperaturze 90°C, czas minimum 
5 min; (5) – suszenie w temperaturze z zakresu od 90°C do 110°C, czas 40min.

Kontenerów sterylizacyjnych nie należy myć razem z innymi wyrobami medycznymi. 
Ponadto korpusy kontenera należy umieszczać w myjni-dezynfektorze do góry dnem, 
aby uniknąć gromadzenia się wody wewnątrz korpusu kontenera.

5. STERYLIZACJA

Przed przystąpieniem do procesu sterylizacji należy skontrolować wszystkie elementy systemu kontenerów 
sterylizacyjnych według punktu 3. niniejszej instrukcji. Należy zwrócić uwagę na datę przydatności do 
użycia jednorazowego filtra papierowego. Nie używać filtrów z przekroczonym terminem przydatności do 
użycia. Upewnić się, że otwory w pokrywie kontenera nie są przysłonięte lub zatkane, może to spowodować 
uszkodzenie a nawet zniszczenie kontenera sterylizacyjnego.

Zalecana metoda sterylizacji to próżniowa sterylizacja parowa (parą wodną w nadciśnieniu):
a) temperatura: 134oC;
b) minimalny czas ekspozycji: 5 min;
c) minimalny czas suszenia: 20 min.

Proces sterylizacji powinien być zgodny z normą EN 285 i EN ISO 17665-1. 

Po procesie sterylizacji należy poczekać aż pojemnik ostygnie do temperatury pokojowej. Transport 
gorącego pojemnika, na skutek dużej różnicy temperatur, może skutkować pojawieniem się kondensatu 
wewnątrz pojemnika sterylizacyjnego.
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Należy zachować szczególną ostrożność z uwagi na ryzyko poparzeń, gdyż pojemniki 
sterylizacyjne są bardzo gorące tuż po zakończeniu sterylizacji.

Aby zapewnić prawidłowy przebieg procesu sterylizacji należy zapewnić swobodny 
przepływ czynnika sterylizującego wewnątrz kontenera. Wyroby sterylizowane 
w kontenerze sterylizacyjnym nie mogą stykać się z jego pokrywą.

Po prawidłowo przeprowadzonej sterylizacji, kolor wskaźnika chemicznego zmienia się z niebieskiego 
na czarny.

6. TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

Pojemniki sterylizacyjne należy zawsze przenosić za uchwyty transportowe, w miarę możliwości używać 
rękawic ochronnych. Nie należy przenosić pojemnika sterylizacyjnego chwytając za klamry blokujące 
mechanizmu zamykającego.

Przenoszenie pojemnika za klamry blokujące mechanizmu zamykającego może 
powodować utratę szczelności między pokrywą a korpusem kontenera, a w konsekwencji 
utratę sterylności znajdujących się wewnątrz wyrobów.

7. WARUNKI PRZECHOWYWANIA POJEMNIKÓW STERYLIZACYJNYCH

Wysterylizowane wyroby medyczne można przechowywać w pojemniku sterylizacyjnym do momentu 
ich zastosowania, ale nie dłużej niż przez okres 6 miesięcy – jeśli jednocześnie zostaną spełnione warunki 
przechowywania tych pojemników (po sterylizacji):

a) temperatura przechowywania 15-26oC;
b) wilgotność względna: 30-50%.
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8. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW

Problem Możliwa przyczyna Rozwiązanie

Nadmiar wilgoci we 
wnętrzu pojemnika.

Zbyt niska temperatura wyrobów przed 
sterylizacją.

Należy sterylizować wyroby w pokojowej 
temperaturze otoczenia, nie mniejszej 
niż 20°C.

Bardzo wilgotne obłożenia chirurgiczne. Obłożenia chirurgiczne, przed sterylizacją, 
powinny być dokładnie wysuszone.

Pojemniki sterylizacyjne nie zostały 
prawidłowo umieszczone w sterylizatorze.

Całkowita wysokość wsadu powinna 
wynosić 45 cm, z cięższymi pojemnikami 
na dole. 

Sterylizator nie spełnia wymagań normy 
DIN EN 285.

Korzystając ze sterylizatora  należy 
przestrzegać zaleceń jego producenta. 
Sprawdzić czas suszenia i jakość pary. 
W razie potrzeby dokonać kalibracji. 

Test pętli jałowej i próżni nie jest 
wykonywany codziennie przed 
rozpoczęciem sterylizacji.

Przed sterylizacją należy wykonać testy 
pętli jałowej i próżni. Upewnić się, 
że sterylizator działa prawidłowo.

Kolor wskaźnika nie 
zmienił się po procesie 
sterylizacji.

Nieprawidłowo przeprowadzony proces 
sterylizacji. Zlecić naprawę autoklawu producentowi.

Zdeformowany pojemnik 
po procesie sterylizacji.

Zablokowane otwory filtrów podczas 
sterylizacji.

Nigdy nie blokować ani nie przysłaniać 
otworów w pokrywie kontenera.

Awaria blokady pokrywy

Do przenoszenia pojemnika 
sterylizacyjnego użyto blokady pokrywy 
zamiast uchwytów.

Należy skontaktować się 
z przedstawicielem firmy.
Pojemnik z uszkodzoną blokadą pokrywy 
nie nadaje się do sterylizacji.

Blokada pokrywy pojemnika 
sterylizacyjnego została uszkodzona 
mechanicznie.

Wszelkie modyfikacje wprowadzane w wyrobie mogą spowodować utratę praw 
gwarancyjnych.

W sprawach gwarancyjnych należy kontaktować 
się z przedstawicielem lub bezpośrednio 
producentem urządzenia - firmą ChM.

ChM sp. z o.o.
Lewickie 3b
16-061 Juchnowiec Kościelny, Polska
tel: +48 85 86 86 100
fax: +48 85 86 86 101
e-mail: chm@chm.eu
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